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Wir durchbrechen den Kreislauf

Umdenken im Schmierungsfragen im Hinblick auf
Lebensmittelsicherheit, Kosten und Nachhaltigkeit
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Trends als treibende Kraft fur Veranderungen in
der Lebensmittel- und Getrankeindustrie
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Der Fokus auf Nach-
haltigkeit wird starker

Mehr Vorschriften

Proaktive Programme und Werkzeuge
zur Lebensmittelsicherheit werden in
den kommenden funf Jahren fur viele
Unternehmen der groRte
Investitionsfaktor sein.!
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Flihrende Unternehmen investieren
Millionen in Nachhaltigkeitsinitiativen —
Reduzierung von Abfall, Wasserverbrauch
und CO,-Emissionen, kein Deponiemull.

Kein Produktions-
riickgang

Im Gegenteil, 74% der Hersteller
rechnen fur dieses Jahr mit einer
Produktionssteigerung.?

Kostenoptimierung
istdasAund O

Entscheidend fur die Schaffung von
Wetthbewerbsvorteilen und besseren
operativen Margen.?
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Wie sich modernes Schmierungsmanagement auswirkt...

Instandhaltungskosten Nachhaltigkeit

15-25% @

Lebensmittelsicherheit
" 9.4 Mio. €+

Die durchschnittlichen Kosten flr
einen Lebensmittelrtckruf: 9,4 Mio.
€ plus Markenschaden und
AbsatzeinbuRen.*

Abwasserbelastung

Durch Hochdruckreinigungen kann
Schmierstoff aus Uberschmierten
Lagerpositionen das Abwasser
zusatzlich belasten.

des Instandhaltungsbudgets
gehen durch unzureichende
Schmierung verloren.

Stillstande und Nacharbeit
Nachschmierung erfordert haufig
kostspielige Produktionsstillstande,
wahrend Mangelschmierung zu
Anlagenausfallen und teuren Nacharbeiten

flhrt.

Auswirkungen von Lebensmittelriickrufen

aus Gesundheitsschutz- und Sicherheits-

grinden auf das Verbraucherverhalten

e 55% wirden zumindest vortubergehend
die Marke wechseln

e 16% wirden das Produkt nie wieder
kaufen

e 17% wurden Produkte der zurtck-
gerufenen Marke meiden®

Erhohtes Abfallaufkommen
Zur Nachschmierung werden groRe
Mengen an Schmierstoff, Papier und
Handtichern benotigt, die entsorgt bzw.
verbrannt werden mussen.
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Ubergang Zu

auf Lebensdauer
geschmierten
Technologien
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Was ware, wenn Sie...
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... die Gefahren fir
Lebensmittel- und
Personalsicherheit
reduzieren?

¢ Weniger Gefahr von versehentlicher
Lebensmittelverunreinigung durch
Schmierstoffe

e Begrenzte Risikoexponierung des
Personals

§oILIte_n Sie da nicht auch Ihre .
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... Ihre Instandhaltungs-

kosten senken

e Optimieren Sie Ihre Prozesse zur
Senkung der Nachschmierkosten und
geben Sie den Mitarbeitern produkti-
vere Aufgaben

e Erhohen Sie |hre
Anlagenzuverlassigkeit — erkennen
und thematisieren Sie
Mangelschmierung friihzeitig

... den Nachschmier-
bedarf reduzieren?

e Umweltbeeintrachtigungen
durch nachschmierungsbedingte
Abfalle vermindern

Fur weiterfuhrende Informationen, wie SKF lhnen bei
der Erreichung |hrer Sicherheits-, Nachhaltigkeits- und
Geschaftsziele helfen kann, laden Sie das ebook herunter.
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